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CATHERINE ET LAURENCE,

LES DEMOISELLES —
DE WEINBACH

’ENTREE DU CLOS DES CAPUCINS EST DISCRETE, PRESQUE
INVISIBLE. ENCHASSEE AU MILIEU DES 5 HECTARES DE
VIGNES HISTORIQUES' DU DOMAINE WEIMBACH, SE DESSINE
UNE IMPOSANTE BATISSE, PRESQUE AUSTERE. Y OFFICIENT
COLETTE, CATHERINE ET LAURENCE FALLER, TROIS
VIGNERONNES A LA REPUTATION MONDIALE. RENCONTRE.

CATHERINE
AND LAURENCE,
THE WEINBACH MAIDENS

THE ENTRANCE TO THE CLOS DES CAPUCINS IS DISCF\!"EET,
ALMOST INVISIBLE. RISING FROM THE MIDDLE OF THE
DOMAINE WEIMBACH’S 5-HECTARES OF HISTORIC VINEYARD
IS AN IMPOSING, ALMOST AUSTERE BUILDING. FROM HERE
PRESIDE COLETTE, CATHERINE AND LAURENCE FALLER; THREE
WINE PRODUCERS WITH A GLOBAL REPUTATION. WE MEET
THEM.
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TENSION, ELEGANCE ET
COMPLEXITE CARACTERISENT
CHAQUE CUVEE.

TENSION, ELEGANCE AND
COMPLEXITY CHARACTERISE
EVERY VINTAGE.

histoire de la famille Faller et du Domaine Weimbach,

, le « Ruisseau du vin », commence en 1898 avec le rachat

du domaine par les freres Faller. Leur fils et neveu,

Théo, passionné par les terroirs et cépages alsaciens, en

héritera et, au fil des années, le développera et I'enrichira

grace a l'achat de trés belles parcelles. En 1979, lorsqu’il disparait,

Colette et ses filles, Catherine et Laurence, poursuivent dans la voie

tracée et font entrer les vins du Domaine Weimbach dans la légende
des meilleurs blancs du monde.

DES VINS D’UNE MODERNITE ETONNANTE

Déguster les vins du Domaine Weimbach, c'est déguster I'Alsace dans
toute sa diversité et son excellence. Les vins possedent une trame
aromatique trés reconnaissable. Tension, élégance et complexité
caractérisent chaque cuvée. Le millésime 2012 est d'un équilibre
délicat, avec « de belles acidités conférant aux breuvages du relief et
de la longueur. En bouche, ces nectars développent un coté séveux et
gourmand, avec une salinité et une minéralité qui s'expriment déja,
notamment sur les Riesling. » Depuis 30 ans, le domaine a acquis ses
lettres de noblesse tant par la qualité exceptionnelle de ses vins que par
les personnalités rayonnantes de Catherine et Laurence.

he story of the Faller family and the Domaine Weimbach,

the “River of wine”, began in 1898 when the Faller brothers

bought the estate. Their son and nephew, Théo, who loved

the local area and Alsatian wines with a passion, inherited

it and - over the years - developed and enriched it with the
wise purchase of fine additional land. In 1979, after he passed away,
Colette and their daughters, Catherine and Laurence, followed in the
family tradition until the wines of the Domaine Weimbach found their
place among the finest white wines in the world.

SURPRISINGLY MODERN WINES

Tasting the wines of Domaine Weimbach, is like tasting the Alsace
region in all its diversity and excellence. The wines possess a highly
recognisable aromatic outline. Tension, elegance and complexity
characterise every vintage. 2012 is delicately balanced, with “clear acid
tones that confer depth and a long finish to the wines. On the palate,
these nectars develop a sappy, robust side, with an already emerging
salinity and mineralité, especially on the Riesling.” Over 30 years, the
estate has gained respectability both through the excellence of its
wines and radiant personalities of Catherine and Laurence.






) CES TROIS FEMMES
ETONNANTES VONT AMENER
LE DOMAINE WEINBACH ET
SES VINS SUR TOUTES LES
GRANDES TABLES DU MONDE.

THESE THREE ASTONISHING
WOMEN HAVE BROUGHT THE

LE TRIO DELICIEUX

DES FALLER

Ces trois femmes étonnantes
vont amener le Domaine
Weinbach et ses vins sur toutes
les grandes tables du monde.
Colette, toujours présente au domaine, reste a 'écoute, attentive a tout,
du bon déroulement de I'accueil de ses hétes jusqu’aux dégustations.
Catherine et Laurence, complémentaires dans la vie comme dans les
vignes et en cave, connaissent leur partition sur le bout des doigts. Le
soin apporté a l'accueil de leurs hotes se retrouve également dans la
philosophie maison pour le travail de la vigne. Dés 1998, huit hectares
sont cultivés en biodynamie, les 20 hectares restant étant exploités en
culture biologique.

Aujourd’hui, la totalité du Domaine Weinbach suit les principes de la
biodynamie. Sous ce terme un peu étonnant se cache une véritable
philosophie qui a pour but de créer des conditions de vie harmonieuse
entre terre, plante et environnement. Elle favorise 'amélioration de
la qualité de la terre - la vigne étant un milieu de vie - un meilleur
enracinement de la plante et un meilleur développement des feuilles et
des fleurs. Plus qu'une méthode, c’est une véritable philosophie.

DOMAINE WEINBACH AND
ITS WINES TO THE WORLD’S
GREAT RESTAURANTS.

THE DELIGHTFUL

FALLER TRIO

These three astonishingwomen
have brought the Domaine
Weinbach and its wines to
the world’s great restaurants.
Colette, ever-present around the estate is a very aware host, always
attentive to everything from welcoming guests to arranging tastings.
Catherine and Laurence complement each other perfectly in life as in
the vineyards or cellars, instinctively recognising each other’s expertise.
The care evident in the welcome shown to guests can also be found in
the family philosophy towards the work in the vineyards. Since 1998,
eight hectares have been farmed biodynamically, with the remaining
20 hectares adhering to an organic regime.

Now, the entire Domaine Weinbach follows the principals of
biodynamics. This slightly awkward term hides a genuine philosophy
that aims to create a living harmony between soil, plant and
environment. It promotes improved soil quality - the vine is considered
a living environment - better rooting and better development of leaves
and flowers. More than just a method, it is an entire philosophy.



PIERRICK FISCHER, CHEF SOMMELIER, JEAN-ALAIN BACCON, DIRECTEUR DES RESTAURATIONS
ET CODIRECTEUR, ONT SELECTIONNE POUR LA SAISON 2013-2014 LES CUVEES :

RIESLING CUVEE THEO 2012

Issue des plus vieilles vignes du Clos des Capucins (Théo est le prénom du pére, du grand-peére et
d'un fils de Catherine). Le nez est discret, la bouche aromatique, avec une jolie persistance, des épices
douces, une belle amplitude avec une fraicheur étonnante.

PINOT GRIS GRAND CRU SCHLOSSBERG 2011 VENDANGES TARDIVES

Le nez developpe des aromes d’abricot, la tarte Tatin, trées “patisserie”, une jolie fraicheur. Un vin
crémeux, mais tres aérien. Les équipes de Pierrick Fischer sont, tout au long de la saison, a I'écoute
de chague demande pour conseiller les accords mets et vins les plus appropriés selon les envies de
chacun.

Cette sélection est disponible au verre dans les bars et les restaurants des hoétels Le Kilimandjaro et
Le K2. A découvrir sans attendre.

RIESLING GRAND CRU SCHLOSSBERG CUVEE SAINTE-CATHERINE : “L’INEDIT” ET FOIE GRAS

e Riesling Grand Cru Schlossberg Cuvée Sainte-Catherine “L’Inédit” 2012, ou les Vendanges Tardives
et les Selections de Grains Nobles du Domaine, sont des vins magnifigues en association avec une
terrine de foie gras de I'’Auberge de I'lll (***Michelin) ou avec le “Foie gras de canard au naturel,
pomme verte et mouron des oiseaux, pulpe de raisins rouges a la moutarde de Brive” de Nicolas Sale,
chef des cuisines ** Michelin a la Table du Kilimandjaro et *Michelin au Kintessence.

PIERRICK FISCHER, HEAD SOMMELIER AND JEAN-ALAIN BACCON, RESTAURANT MANAGER AND
CO-DIRECTOR, HAVE SELECTED THE FOLLOWING WINES FOR THE 2013-2014 SEASON:

RIESLING CUVEE THEO 2012

Produced from the Clos des Capucins’ oldest vines (Théo is the first name of Catherine’s father,
grandfather and one of her sons). With a discreet nose and an aromatic palate, nice persistence, with
soft spices, decent amplitude and a surprising freshness.

PINOT GRIS GRAND CRU SCHLOSSBERG 2011 VENDANGES TARDIVES

The nose develops aromas of apricot, a very “patisserie”-style tarte Tatin, and pleasing freshness.
A smooth but very light wine. Pierrick Fischer’s staff are available throughout the season to offer
advice on matching dishes with the most appropriate wines to suit everyone’s taste. This selection is
available by the glass in the bars and restaurants of the Le Kilimandjaro and Le K2 Hotels. Make time
to try these wines.

RIESLING GRAND CRU SCHLOSSBERG CUVEE SAINTE-CATHERINE: “L’INEDIT” WITH FOIE GRAS
e Riesling Grand Cru Schlossberg Cuvée Sainte-Catherine “L’'Inédit” 2012 or Les Vendanges Tardives
with the Sélections de Grains Nobles du Domaine, are magnificent wines to accompany a terrine de
foie gras de I'’Auberge de I'lll (***Michelin) or with Head Chef Nicolas Sale’s “Foie gras de canard au
naturel, with green apple and chickweed, red grapes and Brives mustard” at the **Michelin Table du
Kilimandjaro and *Michelin Le Kintessence.




KATPUH U JTOPAHC, NEQU U3 BAUHBAX

Nctopuna cembn Qanne v nomectba BanHbax (Weimbach) nnu
"BVHHOrO pyuba’, Hauanack B 1898 1. C MOKYMKM NOMeCTbA OpaTbamm
Manne. Mo3xe, X CblH 1 NNEMAHHWK Teo Nomyunn ero B HaCNeacTso
1 CO BpeMeHem 0boraTuni v passui cemelrHoe Aeno, AONOMHUTENBHO
nprobpeB NPeBOCXOfHble yUacTKu 3emnu. B 1979 r.nocne ero cmepTty,
KonetT n ee poyepn, KatpunH 1 JIopaHc, NPoaOIKMAN HadaToe Teo
LEeno 1 caenann 13 6enblix BUH nomecTba BaiHbax (Domaine Weim-
bach) muposyto nereray.

UckniountenbHble cOBpeMeHHble BUHa

Monpobosatb BMHa Domaine Weimbach - 3HauuT OTKpbITb ANd
cebn Jnb3ac BO BCEW €ro KpacoTte 1 pasHoobpasun. BolaepkaHHble
W 3MEraHTHblE, UX OYyKET HEBO3MOXHO CMyTaTb HU C KaKVMM ApPYrvM.
Munnesum 2012 obnafaeT TOHKMM apoMaToM, COanaHCUPOBaHHbBIMU
HOTKaMM KUCIOTHOCTM W JONrOTOM BKyca. COYHble 1 [AefiMKaTHble
BMHa 3TOro Munnesvma obnagaloT CONEHbIMU W MUHEPANbHBIMU
HOTKaMK, KOTOPbIE YKe YyBCTBUTENbHbI, HaNpumep B PUcnuHre.

BocxututenbHoe Tpuo ®anne

Bnarogapa 3tmm yamBmTENbHBIM XeHLWKMHaM BrMHa Domaine Wein-
bach nopatoTca B camblX 3HaMEHWTBIX pecTopaHax mupa. KoneTt
NOCBALIAET MHOTO BpeMEeHU cemenHoMy aeny W yaenaeT bonblioe
BHVIMaHMe roCTAM UMEHVA W feryctauymm. Yto kacaetca KatpuH u
JlopaHc, B3aUMHO AONOMHAOWMX OPYr APYra Kak B XM3HW, Tak U B
paboTe, OHW 3HAIOT CBOK MPOodeccuio HamsycTb. 3ab0Ta O rocTax
NMEHNA NPOABNAETCA TaKXKe U B X NOHUMaHWUK BrUHoaenua. C 1998
roga 8MA 3emnn obpabaTbiBaloTCA MO MpaswWiam OGUOAMHAMMKN,
ocCTanbHble 20 - MO HOPMaMm MPOW3BOACTBA  OMONOrMUYecku
uncTor npoaykumm. CeroaHa Bca npoaykuma Domaine Weinbach
M3roTaBAMBAETCA MO MPUHLMNY OUOAVHAMMKY, LEMbI0 KOTOPOW
ABNAETCA  CO3[aHWe  TapMOHWYHBIX  YCNIOBUIM  CyLLEeCTBOBaHWA
MOYBbI, PACTEHMA 1 OKPYKatoLWen cpefpl. ITO NMOMOTraeT YnyyLlnTb
KauecTBO 3eMn, Cpefibl 0OWTaHNA BUHOMPaAHOM N103bl, CNOCOOCTBYET
XOpOoLeMy YKOPEHEHWMIO PAaCcTeHUA W JyyLlemy pa3BUTUIO NIUCTbEB
1 UBETOB. broarHaMKKa - 3TO He MPOCTO METO[, HO HaCToALaA
dunocodua xmsHu.

HoBunHKuM 3TOro ce3oHa

Mbeppuk Ouwep, wed-comenbe, n Kak-
AneH bBakkoH, AMpeKkTop pecTopaHa W
COAVIPEKTOP, COCTaBMAM KOANEKUMIO BUH
ce3oHa 2013-2014:

Riesling cuvée Théo 2012

M3 aroa cTaporo suHorpagHuka Clos des
Capucins

CheprkaHHbl BYKET, apOMaTHbIN 1 CTOMKNIA
BKYC C HOTKaMM ClagKnx CreLmi, xopoLuas
BblAEPKAHHOCTb U YAVBUTENbHAA CBEKECTD.

Pinot Gris grand cru Schlossberg 2011
Vendanges Tardives

BykeT HacbllleH apomaTamv  abpuKoca,
AONOYHOrO  MUPOra, CNaAKON  BbINEUKM.
MpuATHaA cBeXxecTb. Moyt N1kepHoe, HO
OYeHb flerkoe B1HO.

3TV BMHA AOCTYMHbI B Bapax 1 pectopaHax
otenen 8 Kilimandjaro 1 K2.

Riesling Grand Cru Schlossberg Cuvée
Sainte-Catherine: "L'Inédit" c ¢pya-rpa

Benble BrHa Riesling Grand Cru Schlossberg
Cuvée Sainte-Catherine "LInédit" 2012, Ven-

danges Tardives mnn Sélections de Grains
NoblesduDomaine, npekpacHo codeTatoTcA
C nawTeToM 13 dya-rpa pectopanHa Auberge
de Il (3 3Be3gbl MMaa MwuwneH) wnm ¢
6nionom "YTrHoe dya-rpa, 3eneHoe A610Ko
1 3BE34aTKa, MAKOTb KPaCHOro BMHOrPaza
C ropuvuen 13 bpue' NPUrOTOBNEHHBIM
Hukona Canb, Wwed-noBapom pecTopaHos
La Table du Kilimandjaro (2 3Be3abl MMaa
MwnwneH) n Kintessence (1 3Be3ga lmga
Mutunen).



